MENU.NO-8-ZIMA
Witamy w Restauracji FTT!

Restauracja FTT jest czescig dziatalnos$ci gospodarczej Fundacji “Food Think Tank” stad tez
skrét FTT. Fundacja FTT dziata od 2015 roku i oprdcz Restauracji prowadzi rdwniez kawiarnie
“Wytwornia FTT” w Dolno$lgskim Centrum Filmowym (DCF) we Wroctawiu, "Cafe Bistro" na
Uniwersytecie Przyrodniczym przy ul. Chetmoniskiego we Wroctawiu, zakfad szlifierski
“Ostrze Ostrze” na wroctawskim Nadodrzu oraz sklep internetowy z japonskimi nozami
(www.foodthinktank.pl). Kazdy towar i ustuga, jakie Fundacja FTT swiadczy w ramach
dziatalnosci gospodarczej jest certyfikowana znakiem “Pro Spoteczny”. Tych pieé rodzajow
dziatalnosci gospodarczych fundacji pozwala na realizowanie celow statutowych, jakie
Fundacja FTT sobie wyznaczyta. Sg nimi szeroko rozumiana edukacja, a srodkami wyrazu
m.in. performatywne instalacje artystyczno — kulinarne. Wszystkiego dobrego zyczy zatoga
Fundacji “Food Think Tank".

SNIADANIA

Sniadanie Restauracji Ogrodu i Sadu, wege, 38 zt
Maslana jajecznica na pajdzie z konfiturg cebulowg, twardym serem i szczypiorkiem

Jaja na miekko na kremie z pieczonej fety z grillowang cukinig i prazonymi pestkami
stonecznika oraz pieczywem, wege, 36 zt

Stodki tost z mastem pistacjowym, kremem waniliowym i konfiturg owocowa, wege, 38 zt

LUNCH od wtorku do piatku, 40 zt

Zupa + drugie danie + sok, wege

PRZEKASKI
Przystawka Restauracji Kuchni i Ogrodu, 38 zt
Grillowana chatka z pasta ricotta i sardynkami

Pieczona kapusta w miso z sosem teriyaki i sosem pomaranczowym , vegan ,bez glutenu,
32zt

Palone papryczki z krewetkami i sosem stodko kwasnym, bez glutenu, 46 zt

Panierowane boczniaki z pesto szczypiorkowym i kwasng Smietang, wege, 34 zt

*Jedli stosujesz diete weganska lub bezglutenowg zapytaj obstuge o alternatywne produkty


http://www.foodthinktank.pl/

ZUPY
Kremowa zupa rybna z porem i ziemniakiem , bez glutenu, 32 zt

Zupa z pieczonej cebuli z grzankg i majonezem z rokietnikiem, vegan, 28 zt

SALATKI

Satatka z pomarancza, pieczonym burakiem, orzechami i winegretem jarzebinowym vegan,
36 zt

DANIE DLA DZIECI

Fish Burger z frytkami i majonezem, 36 zt

DANIA
Danie Restauracji Sadu i Ogrodu, vegan, bez glutenu, 48 zt
Zaguby Podlaskie z sosem pieprzowo-ziotowy i satatka z rzepy.

Pieczony dorsz z lekkim sosem pomidorowym , marchewki duszone w masle z cytryng i
kostki ziemniakéw , bez glutenu, 62 zt

Ramen z pistacjami, szpinakiem, boczniakiem i jajkiem, wege, 48 zt
Fish and chips z kapustg curry i sosem tatarskim , 56 zt

Strudel wotowy z sosem musztardowo miodowym i pieczonymi burakami, vegan, 50 zt

DESER

Deser Restauracji Sadu i Ogrodu, wege, 36 zt

Pampuch z pieczong sliwkga i sosem waniliowym

Herbaciany deser ze stonym karmelem, miodem i ciasteczkami maslanymi, wege, 34 zt
DODATKI

Chatka, 8 zt

*Jesli stosujesz diete weganska lub bezglutenowg zapytaj obstuge o alternatywne produkty



